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Cuina Justa és una empresa;
artesana, proxima, saludable i
sense anim de lucre

La Fundacié Cassia Just-Cuina Justa va
néixer el 1995 amb la vocacio d’inserir per-
sones especialment fragils (salut mental i
d’altres col-lectius amb risc d’exclusio
social) a I’entorn laboral alhora que oferir un
menjar d’alta qualitat



Garantia de la marca
Cuina Justa... des de 1995
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Beneficis d’estar amb

Cuina Justa

cuina

Fundacié El Cassia Just

justa

Producte artesa i proxim

Atencio al client. Tracte personalitzat i unic
Professionalitat

Transparencia, en la missio, organitzacio i comptes
Acompanyament socio-laboral del treballador
Beneficis laborals (compliment de la LISMI)

Codi etic (acompanyament a les persones i families)
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Empresa Social; Cuina Justa
artesanal i proxima

Per a nosaltres els resultats tenen 2 dimensions irrenunciables:
- Etica
- Sosteniment economic

Som una empresa generadora de qualitat i d’excel-léncia humana. Per aix0 conjuminem sempre 3 accions
paral-leles i compromeses.

Artesai -
proxim - Qualitat en les persones
) ¢ ocupem 213 persones de les quals 94 s’ubiquen dins les
Solidari fragilitats mentals en risc d’exclusio social
1 just ]
cuina - Una marca social

Saludable -sssizjusta

- Qualitat en els productes
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Qualitat en les persones

A Cuina Justa la politica d'insercio laboral de persones amb especials fragilitats mentals i
socials va associada a la politica de produccié respecte a la gamma de productes que elaborem. Lluitem per
captivar el codi étic de responsabilitat social de les empreses i de les persones, amb total transparéncia. Fo-
calitzem en acompanyament als treballadors, fent una tasca professional i de capacitacié de les persones.

FUNDACION Formem part de la “Fundacién Lealtad” (organisme que evalua les ONGs sobre
LEALTAD el compliment de la transparéncia i les bones practiques)

m Generalitat de Catalunya Tenim el certificat de Benestar i Ciutadania de la Generalitat
Departament de Benestar Social

LY i Familia de Catalunya

".4.1.& Collegi

‘Mk Ge oot Publicaci6 de I’Auditoria Econémica anual.

de Catalunya

Tenim un codi étic avalat per la catedra d’ética de la Universitat Ramon Llull,que esta al vostre abast
Recerca i prevenciéo amb adolescents en crisis

Acompanyament socio-laboral als treballadors

Suport als nostres treballadors en el seu lloc de treball

Orientacié i acompanyament a les families a través d'atencié i consultes
Servei d'oci

Formacio prelaboral i continuada del personal amb fragilitat
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Qualitat en els productes

Oferim menus diaris per a col-lectivitats, gestio de cuines externes, productes de VGamma
(Sandvitxos, Amanides i altres...) i serveis laborals per a empreses d’elaboracié i manipulat
d’aliments. Tots ells amb un control exhaustiu de la qualitat i del servei, cuidant fins al més petit

detall
3 ¢
Collectivitats | Gestié de cuines V Gamma Serveis de Conreu de
externes manipulacio productes
d’aliments ecologics
Servim i entreguem Servim més de 1.500 Cataleg amb Sandvi- Insercio de persones Manteniment d’espais
2.500 menus diaris. menus diaris en Cuines txos i Amanides de amb especials fragili- i hort ecologic
Produccio a la nostra Externes V Gamma, i altres tats en empreses
cuina central segons alianca. col-laboradores
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Qualitat en els productes

La nostra oferta va acompanyada en el procés de produccid, d’un treball artesanal, de productes
exclusivament naturals i de primera qualitat, activant la nostra filosofia d’ocupar al maxim nombre
de treballadors possible

12345

Respecte al
medi ambient

Proxim Artesa Saludable Solidari

Nutricio i Innovacio

Sabem que no totes les persones poden menjar el mateix, per aixo un equip de dietistes
s’encarrega d’elaborar uns menus adaptats a les necessitats dels diferents usuaris, tenint
sempre en compte I’'aportacié calorica i nutricional de cada producte
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Proximitat

Fem una aposta clara per I'elaboracio de productes de la comarca, com convenis amb les cooperati-
ves agraries del Baix Llobregat vinculant “producte de temporada”

Cuina Central
o
Baix Llol
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Qualitat en els productes

Disposem de tots els mitjans necessaris per garantir alta qualitat amb unes bones practiques
I una organitzacio i gestio eficient, garantia Cuina Justa

Gestio de
menus
Pla de Tracabilitat
reciclatge

ey

i

Autocontrols
sanitaris, seguiment
de laboratori | estrictes
practiques d’higiene
I seguretat alimentaria
i laboral

Gestio de Gestio de
recursos recursos
humans materials

= A
:/ *
* x %k Manteniment
i assesorament en
Productes equipaments i

ecologics instal-lacions

sta



Atencio al Client

Mmv.
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Atencié al client directe. Cuina Justa compta amb un equip d'atencio al
client, altament qualificat, que realitzen una tasca de seguiment proper
al client amb I'anic objectiu de cobrir les necessitats que pugui tenir en
cada cas.

Atencié Transversal: A més, Cuina Justa compta amb tot un seguit de
personal qualificat en cada matéria, que realitzen visites periodiques als
nostres centres per assegurar el bon funcionament de cada area de tre-
ball.

¢ Cuina/produccié

e Nutricid

e Seguretat Alimentaria/Sanitat
e RRHH

e Acompanyament de personal
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Oferta per a Col-lectivitats

Oferim la possibilitat de gaudir dels nostres menus mitjancant el servei de catering diari, aixi comi
I’'opcio de gestionar la vostra propia cuina

Oferint un menu especific i exclusivament pensat per a cadascuna de les nostres linies de negoci, de
dilluns a divendres:

=l Cuina Central
\
° Mitjancant el nostre sistema de transport de linia calenta i opcional linia freda:
> °* . . CEIPi IES
I 'F - Centres de dia
() - Escoles bressol

- Empreses

' Cuines “in situ”

AL Gesti6 integral de cuines a les instalacions dels nostres clients, on coordinem:
- Personal: cuiners, ajudants i monitors
- Compres
- Lliuraments
- Seguiment permanent segons el nostre Pla de Fidelitzacié

1%7” &Wé UNA mz“mcfé a/ c/ femﬁbergamf f,ILz‘mla
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Oferta per a Col-lectivitats

La garantia Cuina Justa

Les bases del nostre dia a dia tenen com a referents uns punts de treball claus i indispensables per

a nosaltres a I’hora de definir, cuinar i servir cada apat proposat...

Definicio
e E|s diferents grups d’aliments, afavorint
els de temporada i els de produccio local

e ’adaptacié dels menus a diferents
requeriments de salut

e Potenciar la varietat i identitat gastrono-
mica i els aspectes culturals de
I’alimentacié

e |a complementacio diaria dels diferents
apats i les recomanacions nutricionals
en quant a necessitats diaries dels
diferents nutrients

e El consum de verdura i/o fruita en cada
apat

® El consum regular de llegums i fruita
fresca, lactics, peix i plats proteics
d’origen vegetal

e La vostra opinio!

® | a combinacio6 de diferents técniques
culinaries, potenciant les que aporten
menys greixos i respecten al maxim la
qualitat nutricional dels aliments

¢ La higiene més estricta en
les elaboracions i el control de tempera-
tures de transport i de servei

e La valoracioé quantitativa de les racions
segons el tipus de comensals

e 'Us de loli d’oliva, pa ecologic i altres
productes ecologics o de proximitat

e Més de 35 menus especifics segons
l'usuari (vegetarians, celiacs,...)

Elaboracio/Cuinat Presentacio/Servei

e | a varietat de colors i la combinacio
de textures dins d’'un mateix apat

® Proporcionar als comensals un apat
perfecte i de qualitat, tant des del punt
de vista nutricional com segons
els criteris higiénics, sensorials i educa-
tius

e Educar a menjar i a comportar-se, acom-
panyant als nens i colectivitats que ho
demanin

¢ Tertulies d’habits, costums i nutricio.
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Oferta de productes V Gamma .
Els Sandvitxos

Els nostres sandvitxos, elaborats amb matéries primeres de qualitat asseguren una “nutricié ade-
quada” en qualsevol lloc i moment del dia

Registrem els nostres productes en: catala, castella, anglés, francés i arab
Producte també disponible per a “Picnics” de col-lectivitats i esdeveniments
La nostra varietat de sandvitxos, equilibrada i amb pa ecologic inclou...

SANDVITXOS NATURALS AMB PA ECOLOGIC

y Pollastre amb _ " Pernil serra amb
“ Ceba caramel-litzada &, Camembert

Pemidgioame g | pumusame
9 & =

H Roast Beef amb 4L Tonyinaamb
I Ou dur

Cga Bolets o

Diverses games
segons néecessitats

ta
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Oferta de productes V Gamma
Les Amanides

La nostra varietat d’amanides “elaborades” conserven totes les seves propietats ja que sempre utilit-
zem ingredients de primera qualitat i son elaborades i cuinades amb un procés totalment artesanal i
amb productes de proximitat. Son ideals per a ser degustades a qualsevol lloc i moment del dia
alhora que saludables.

Les amanides sén ideals per als nous estils de vida, ja que permeten disfrutar d’un plat tradicional,
de molta qualitat i sa, sense haver de dedicar temps per elaborar-ho

Producte també disponible per a “Picnics” de col-lectivitats i esdeveniments

AMANIDES JUSTES, ARTESANES | SALUDABLES

d*( Patates, tonyina
I olives
90e

SRR Llenties i arros

AR
g Pasta, pollastre, algues i curri



Avantatges de l'alianca

amb Cuina Justa
Responsabilitat Beneficis laborals:
Social Corporativa LA LISMI
Reforceu la vostra imatge Compliu la llei
de marca i la responsabili- d’Integracié Social dels
tat social corporativa de Minusvalids (LISMI)

la vostra empresa

I E

Fundacié Il Cassia Just

justa

Contraprestacions

Participeu en el Programa

de Contraprestacions per

a clients i col-laboradors
de Cuina Justa
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Avantatges de l'alianca
Responsabilitat Social d’Empresa

La responsabilitat social d’empresa respon a Pobjectiu de les empreses de contribuir a la societat
per garantir una vida bona per a tots

El consumidor d’avui en dia no és el mateix que el de fa uns anys.
Una important diferéncia és el valor que han adquirit les preocupacions socials, les desigualtats o el medi am-
bient. Aixi doncs, les empreses responsables amb el seu entorn gaudeixen d’una millor imatge i son valorades
per treballadors, consumidors, clients i per la societat en general

O Marca Solidaria
Responsabilitat Social

F'.Zﬁﬁﬁifo %9 123 /D ;59 ﬁé ,‘/ ,‘ﬁﬁg 1%7!37[

Influéncia Social

Nous Segments
Al/éﬂﬁﬁfg pa & o Millor Imatge Interna
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Avantatges de l'alianca
La LISMI

Queé és laLISMI? Es la Llei 13/1982, del 7 d’Abril, d’Integracié Social de Minusvalids, que estableix per a les em-
preses publiques i privades amb més de 50 treballadors, 'obligacié de contractar a un nimero de treballadors
amb discapacitats no inferior al 2%

Existeix alguna opcié de compliment alternatiu? Si. El Reial Decret 27/2000, del 14 de Gener, estableix les se-
guents alternatives:
- Compra de béns a un Centre Especial de Treball com Cuina Justa

- Compra de serveis a un Centre Especial de Treball com Cuina Justa
- Donacio o accié de patrocini a favor d'una entitat I'objecte social de la qual sigui la formacié professional,
la insercio laboral i la creacié de llocs de treball a favor de persones amb discapacitat

- Creaci6 d'un Servei Laboral (Contracte entre una empresa del mercat ordinari de treball -empresa
col-laboradora- i un Centre Especial de Treball per a la realitzacié d'obres o serveis que guardin relacié direc-
ta amb I'activitat normal d'aquella i per a la realitzacié del qual un grup de treballadors amb discapacitat del
Centre Especial de Treball es desplaca temporalment al centre de treball de I'empresa col-laboradora)

Cuina Justa té la forma legal de Centre Especial de Treball autoritzada per la Generalitat de Catalunya i inscrita
amb el nUmero TO0069

A través de la compra de productes o contractacio dels serveis de Cuina Justa de la Fundacié Cassia Just, esteu
justificant a la vostra entitat del compliment de la LISMI, donat que som un Centre Especial de Treball
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Avantatges de l'alianca

La LISMI amb Cuina Justa us fara una
“empresa justa”

Cuina Justa té més de 80 col-laboradors que d’una forma o altra compleixen la LISMI amb nosaltres i
gaudeixen dels avantatges de ser una “empresa justa”!

Com podeu complir-la?

Fent una aportacié Contractant
(monetaria o en Comprant productes equips humans
espécie) a a Cuina Justa gestionats per
Cuina Justa Cuina Justa
Cost per treballador: IPREM 2010 Cost per treballador: IPREM 2010 igual a 7.455,14 € /any Cost per treballador: IPREM 2010 igual a 7.455,14 € /any
igual a 7.455,14 € /any multiplicat multiplicat per 3 resultant un total de: 22.365,42 €/any multiplicat per 3 resultant un total de: 22.365,42 €/any
per 1,5 resultant un total de: Avantatges per al col-laborador: Avantatges per al col-laborador:
11.182,71 €/any - Reforcament imatge RSC - Reforcament imatge RSC
Avantatges per al col-laborador: - Compliment LISMI - Compliment LISMI
- Reforcament imatge RSC - Contraprestacions - Contraprestacions
- Compliment LISMI - Obtencio producte o servei de Cuina Justa d’alta qualitat - Contribuir a la insercié laboral de persones amb discapa-
- Contraprestacions - En el cas de producte, el col-laborador pot vendre’l al citat acompanyades des de Cuina Justa

consumidor final per obtenir-ne un benefici addicional
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Avantatges de l'alianca
Contraprestacions

A més, el fet de ser una “empresa justa” permet als nostres col-laboradors tenir accés a moltes i varia-
des contraprestacions:

- Utilitzacié de la marca solidaria per part del col-laborador
- Difusié de la marca del col-laborador per part de Cuina Justa
- Acompanyament de persones amb fragilitats de I'entorn del col-laborador

- Xerrades amb famiiliars del col-laborador sobre temes relacionats
amb les fragilitats mentals i d’exclusio social, problematica social i de familia

- Formacio sobre habits alimentaris, dietética i nutricio

- Visites a les nostres instal-lacions personalitzades per als empleats
i familiars del col-laborador

- Invitacié a la trobada de Cuina Justa, amb I’ambit academic,
I’empresa, el sector de I'alimentacio i la societat
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O bé col-labora com a
“Persona Justa”

Les “persones justes” son amics de la Fundacio Cassia Just, persones compromeses socialment i que
col-laboren amb la tasca de la Fundacio d’integrar persones amb fragilitats al mercat laboral

Suma’t! Participaras en un projecte sense anim de lucre on:

- La integritat dels nostres beneficis son reinvertits en contraprestacions pels nostres treballadors
- Cada treballador és acompanyat en el seu procés d’inserci6 laboral
- Les persones amb fragilitats milloren la seva vida gracies a la tasca remunerada que desenvolupen amb nosaltres

La promocio de la dignitat humana és la nostra guia i valor més important del nostre projecte

Collabora! Apunta als teus fills, companys i familiars per conéixer que vol dir qualitat en les persones i
en els productes...

- Podran ajudar, visitar, participar en tallers i conéeixer treballadors amb especials fragilitats que fan un producte exquisit...
- Rebran formacié, informacio d’habits alimentaris i aprendran a cuidar-se menjant bé!

Com fer-ho?

A través de la nostra web: www.cuinajusta.com o bé visitant-nos directament:
Ctra. Sta. Creu de Calafell, 106 ¢ 08830 Sant Boi de Llobregat (Barcelona)
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www.cuinajusta.com
Ctra. Sta. Creu de Calafell, 106 ¢ 08830 Sant Boi de Llobregat (Barcelona)



